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EXTRA DRY 
 

 
Benennung: Valdobbiadene Prosecco Superiore D.O.C.G. 

Typ: Schaumwein Extra Dry 

Rebsorte: Glera mit  Verdiso, Bianchetta und Glera lungo 

Gebiet: Col San Martino, Collalto 

 

Weinberg 
 

Boden: Moränenhügel, Tone, Kalksteine und Steine 

Höhenlage/Exposition: 150/350m ü.d.m. Südausrichtung 

Ertrag: 135 q/ha 

Reben-Erziehungssysteme: Sylvoz – Doppio Capovolto 

Weinlese: Händische 

 

Weinkeller 
 
Gärung und Ausbau: in Weiss bei niedriger Temperatur nach der 

Charmat Methode 

Alkoholgehalt: 11,5% Vol. 

Restzucker: 14 g/l 

 

Verkostung 
 
Farbe: strohgelb mit grünlichen Reflexen, fein und anhaltend Perlage 

Bukett: frisch fruchtig, Aroma nach Apfel und Birne,  exotische Früchte 

am Ende 

Geschmack: salzig, ausgeglichen, anhaltend 

 

 
Folgen Sie unserem Blog um die besten Paarungen für diese Prosecco Superiore zu entdecken 

 


